
О О О  « П Р О Б А - Л Ю К С »  ·  С  2 0 0 5  Г О Д А

Готовые решения

для HoReCa
Максимум наценки

Мягкое мороженое · Молочные коктейли · Бельгийские вафли · Гонконгские вафли

Каталог и цены: probaluxe365.ru

Высокая

маржинальность

Проверенное

качество

Быстро

и удобно

Любимый

продукт гостей

ООО «ПРОБА-ЛЮКС» · отдел продаж +7 (921) 723-84-66 Готовые решения для HoReCa



01 О нас ПРОБА-ЛЮКС

С 2005 года — импорт пищевых ингредиентов

из Китая, Вьетнама и Индии; комплексное

снабжение пищевых производств в России.

Отгрузка со складов в Череповце и Москве — в

течение 1 дня с момента заявки.

Собственный бренд

Премиум-специи «САВОРИЯ» (SAVORIA).

Есть фокус-группа для быстрого

тестирования новых вкусов и поиска

интересных рецептур.

Дарк-китчен «Домашний повар»

Локальное приготовление домашней еды для

частных клиентов под индивидуальное меню.

ООО «ПРОБА-ЛЮКС» · отдел продаж +7 (921) 723-84-66 О нас



02 Мягкое мороженое. Запуск под ключ ОТ 2 ДНЕЙ

СЕБЕСТОИМОСТЬ ПОРЦИИ

14 ₽
в сахарном рожке

ЦЕНА В РОЗНИЦУ

39–150 ₽
за порцию

НАЦЕНКА

200–1 000

%

ПРИБЫЛЬ С ТОЧКИ

150 000 ₽
в месяц

Ассортимент: более 20 вкусов мягкого

мороженого

Фасовка: 1 кг — трёхслойная

фольгированная защита

Срок годности: 12 месяцев

Дополнительный ассортимент

Сахарные рожки, стаканчики, креманки,

топпинги, посыпки.

ООО «ПРОБА-ЛЮКС» · отдел продаж +7 (921) 723-84-66 Мягкое мороженое



03 Мягкое мороженое. Оборудование и

приготовление

СХЕМА

ЗАПУСКА

Схема: фризер + сухая смесь + рожок.

Примеры фризеров: трёхрожковый, однорожковый.

Выход продукта

Из 1 кг сухой смеси получаем 60 готовых

порций весом 60 г.

QR:

приготовление

мороженого

QR:

обслуживание

оборудования

1 кг сухой смеси развести в 2,5 л воды1

Дать постоять 15 минут2

Далее залить во фризер3

ООО «ПРОБА-ЛЮКС» · отдел продаж +7 (921) 723-84-66 Мягкое мороженое



04 Молочные коктейли. Запуск под ключ ОТ 2 ДНЕЙ

СЕБЕСТОИМОСТЬ ПОРЦИИ

33–35 ₽
с учётом молока

ЦЕНА В РОЗНИЦУ

от 150 ₽
и выше

НАЦЕНКА

350–1 700

%

ПРИБЫЛЬ С ТОЧКИ

150 000 ₽
в месяц

Популярные вкусы: сливочный, пломбир,

шоколад

Фасовка: 1 кг — металлизированный пакет

Срок годности: 12 месяцев

Почему берут

Очень быстрое приготовление, двойной

объём, пониженное содержание сахара и не

приторный вкус.

ООО «ПРОБА-ЛЮКС» · отдел продаж +7 (921) 723-84-66 Молочные коктейли



05 Молочные коктейли. Оборудование и

приготовление

СХЕМА

ЗАПУСКА

Оборудование: барный миксер с чашей.

Выход продукта

Порция на выходе — 400 мл. Из 1 кг смеси

— 33 порции.

Очень быстрое приготовление

Отлично взбиваются и дают двойной объём к

начальному объёму молока

Пониженное содержание сахара, приятный не

приторный вкус

Возможность создавать коктейли нужной

консистенции и насыщенности вкуса

30 г смеси1

200 мл молока2

Взбивать 1 минуту миксером3

ООО «ПРОБА-ЛЮКС» · отдел продаж +7 (921) 723-84-66 Молочные коктейли



06 Бельгийские вафли. Запуск под ключ ОТ 2 ДНЕЙ

СЕБЕСТОИМОСТЬ ПОРЦИИ

29 ₽

ЦЕНА В РОЗНИЦУ

от 99 ₽
и выше

НАЦЕНКА

от 240 %

ПРИБЫЛЬ С ТОЧКИ

130 000 ₽
в месяц

Фасовка: 1 кг

Срок годности: 12 месяцев

Особенность: натуральные ингредиенты

Виды

Сладкие: клубничные, шоколадные,

ванильные.

Сытные: картофельные, шпинатные,

томатные, сырные, постные.

ООО «ПРОБА-ЛЮКС» · отдел продаж +7 (921) 723-84-66 Бельгийские вафли



07 Бельгийские вафли. Оборудование и

приготовление

СХЕМА

ЗАПУСКА

Схема: вафельница для толстых вафель + сухая

смесь + вода + растительное масло.
Выход продукта

1 кг смеси = 17 больших вафель.

QR:

рецепт

К 1 кг смеси добавить 1 л воды и до 200 г

растительного масла

1

Выпекать при температуре 190–210 °C в

течение 3–4 минут

2

ООО «ПРОБА-ЛЮКС» · отдел продаж +7 (921) 723-84-66 Бельгийские вафли



08 Гонконгские вафли. Запуск под ключ ОТ 2 ДНЕЙ

СЕБЕСТОИМОСТЬ ПОРЦИИ

35 ₽

ЦЕНА В РОЗНИЦУ

от 150 ₽
и выше

НАЦЕНКА

от 300 %

ПРИБЫЛЬ С ТОЧКИ

130 000 ₽
в месяц

Фасовка: 1 кг

Срок годности: 12 месяцев

Готовое решение для вашего бизнеса —

поддержка на всех этапах

Виды

Сладкие: клубничные, шоколадные,

ванильные.

Сытные: картофельные, шпинатные,

томатные, сырные, постные.

ООО «ПРОБА-ЛЮКС» · отдел продаж +7 (921) 723-84-66 Гонконгские вафли



09 Гонконгские вафли. Оборудование и

приготовление

СХЕМА

ЗАПУСКА

Схема: вафельница для гонконгских вафель +

сухая смесь + вода + растительное масло.
Выход продукта

1 кг смеси = 17 больших вафель.

QR:

видеоинструкция

К 1 кг смеси добавить 1 л воды и до 200 г

растительного масла

1

Выпекать при температуре 190–210 °C в

течение 3–4 минут

2

ООО «ПРОБА-ЛЮКС» · отдел продаж +7 (921) 723-84-66 Гонконгские вафли



10 Контакты ВСЕГДА НА СВЯЗИ

ООО «ПРОБА-ЛЮКС»

Россия, Вологодская область,

г. Череповец, ул. Леднева 2, оф. 4

Сайт: probaluxe365.ru

мороженое, коктейли, вафли — каталог и цены

Компания: www.proba-luxe.ru

Режим работы: Пн–Пт 8:00–18:00;

Сб, Вс — выходной

Отдел продаж

+7 (921) 723-84-66

MAX · Viber · WhatsApp · Telegram

E-mail: sale@proba-luxe.ru

Мягкое мороженое  Молочные коктейли

Бельгийские вафли  Гонконгские вафли

ООО «ПРОБА-ЛЮКС» · отдел продаж +7 (921) 723-84-66 Контакты


